Plankstetten ist einer von 100 Genussorten Bayerns

100 Genussorte
Bayem

Premiumstrategie fiir Lebensmittel

Bavern sucht die 100 besten Genussorte

Das Bayerische Staatsministerium fir Ernihrung, Landwirtschaft und Forsten und die
Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau haben sich zum 100-jahrigen
Jubildum des Freistaates ein grofdes Ziel gesetzt: insgesamt bis zu 100 Genussorte in
Bayern auszeichnen. Mit dieser Auszeichnung soll unsere bayerische Heimat noch
genussreicher und unsere Orte noch attraktiver werden.

Gesucht und gefunden: 100 Genussorte in Bayern

In zwei Bewerbungsrunden haben sich tiber 300 Orte, Gemeinden, Stidte und
regionale Zusammenschliisse aus ganz Bayern als Genussort beworben. Die
eingereichten Bewerbungen wurden von einer unabhingigen Expertenjury mit
Vertretern aus Kultur, Kirche, Wissenschaft, Tourismus, Landwirtschaft,
Lebensmittelhandwerk, Gastronomie, Verbraucherschutz und Medien bewertet. Aus
diesen zahlreichen Bewerbungen hat die Jury 100 Genussorte in Bayern ausgewihlt.
Als einer der 100 Genussorte in Bayern wurde Plankstetten ausgezeichnet.

Ein Grund dafiir ist die regionale Partnerschaft mit dem Riedenburger Brauhaus der
Familie Krieger:

Im Jahr 1997 hat Herr Abt Gregor M. Hanke OSB zusammen mit Herrn Michael
Krieger, durch die Unterzeichnung des Kooperationsvertrages zwischen der
Benediktinerabtei Plankstetten und dem Riedenburger Brauhaus, den Grundstein fir
eine erfolgreiche tiber 20-jahrige Bio-Regionale Partnerschaft gelegt, die wegweisend
und vorbildhaft fiir den lindlichen Raum ist.

Auf Basis einer regionalen Kreislaufwirtschaft werden seitdem im Riedenburger
Brauhaus mit 6kologischen Braugetreide vom Klostergut in Staudenhof 4
Klosterbiere (Dinkel, Spezial, Dunkles, Maibock) nach den Vorgaben und den im




Klostereigentum befindlichen Braurezepten gebraut. Der ,Brauabfall“ Biertreber wird
im Sinne eines geschlossenen Kreislaufes wieder im Klostergut als eiweifSshaltiges
Futtermittel eingesetzt.

Diese zeichensetzende regionale Partnerschaft mochte die Wertschopfung und die
Arbeitsplitze im lindlichen Raum sichern und ausbauen.

Frau Katrin Krieger reiste mit nach Wirzburg, um mit Frater Bonifatius Holzmann
OSB vom Kloster Plankstetten und der 2. Burgermeisterin von Berching, Gerlinde
Delacroix, den Preis in Empfang zu nehmen.

Was macht einen Ort zum Genussort?
1 Ausgewihlt wurden Orte, Gemeinden oder Stidte, die eine oder mehrere

kulinarisch hochwertige Spezialititen zu bieten haben und diese besonderen
Spezialititen

fir einen unverwechselbaren Genuss stehen,

Bezug zur lokalen Geschichte, Handwerk, Land(-schaft) und Leuten haben,
aus regionalen Rohstoffen hergestellt werden,

=A =4 =4 =

bei der Erzeugung oder Verarbeitung in Threm Ort aktiv erlebt werden

konnen,

f aus einer herausragenden kulinarischen und kulturell geprigten Gemeinde
oder Stadt stammen,

1 eine lange Tradition oder interessante Entstehungsgeschichte haben,

1 zur Identifikation der Menschen vor Ort mit Ihrem kulinarischen Erbe
beitragen und

1 fir Einheimische und Giste bekannter werden sollen.

Vieles davon trifft auf Plankstetten zu und die Stadt Berching gratuliert ihrem Ortsteil
zu diesem Erfolg!

Nachdem in der ersten Runde 46 Orte als Genussorte ausgezeichnet wurden, dirfen
sich nun 54 weitere Stidte, Gemeinden und regionale Zusammenschliisse aus ganz
Bayern kiinftig ganz offiziell ,Genussort* nennen. Sie sind die Gewinner einer
zweiten Auswahlrunde im Wettbewerb ,, 100 Genussorte Bayern“, wie
Landwirtschaftsministerin Michaela Kaniber in Miinchen mitteilte. ,Hier erginzen
sich regionale Spezialititen, handwerkliche Herstellung und gelebter Genuss in
besonders vorbildlicher Art und Weise“, sagte die Ministerin bei der Bekanntgabe der
Sieger. Die neuen Genussorte seien damit wichtige Botschafter fir die einzigartige
Lebensart und Genusskultur in Bayern. Laut Kaniber gibt es in keinem anderen
Bundesland eine dhnlich grofde Vielfalt an regionaltypischen Spezialitiaten,
kulinarischen Schitzen und Traditionen. Der Wettbewerb solle diesen Reichtum
stirker ins Bewusstsein der Offentlichkeit bringen. Eine unabhingige Jury mit
Vertretern aus Gastronomie, Tourismus, Landwirtschaft, Kultur, Kirche,
Verbraucherschutz und Medien hatte die Gewinner zuvor aus Uber 140 Bewerbungen
ausgewaihlt. Kaniber zeichnete die neuen Genussorte am 11. Mai bei einem Festakt in
der Wiirzburger Residenz aus.

Zum 100-jahrigen Bestehen des Freistaats in diesem Jahr wird dann ein kulinarischer



Genussfiihrer aufgelegt, der alle Preistriger vorstellt und das Augenmerk der
Verbraucher gezielt auf die regionalen Besonderheiten lenkt. Der Wettbewerb ist ein
Baustein der Premiumstrategie fiir bayerische Lebensmittel, mit der die Ministerin
den Absatz hochwertiger Spezialititen verbessern will. Infos zur Premiumstrategie
gibt es unter www.stmelf.bayern.de/premiumstrategie.

Die GENUSSORTE IM REGIERUNGSBEZIRK OBERPFALZ

Bach an der Donau, Landkreis Regensburg
Etzenricht, Landkreis Neustadt a.d.Waldnaab
KoOnigstein, Landkreis Amberg-Sulzbach

Kornthan und Muckenthal, Landkreis Tirschenreuth
Moosbach, Landkreis Neustadt a.d.Waldnaab
Naturpark Hirschwald, Landkreis Amberg-Sulzbach
Plankstetten, Landkreis Neumarkt i.d.OPf.
Tannesberg, Landkreis Neustadt a.d.Waldnaab

Bayern — das Land der Geniisse

Die 100 Genussorte Bayern sind eingebunden in die ,Premiumstrategie fir
Lebensmittel“. Das Bayerische Staatsministerium fir Ernihrung, Landwirtschaft und
Forsten und die Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau (LWG)
wollen gezielt besondere Produkte von hoher Qualitit in das Bewusstsein der
Verbraucher riicken und damit die Einzigartigkeit heimischer Produkte betonen
und deren Wertschitzung fordern. Dies kommt vor allem auch den Erzeugern zu
Gute.

Zum Jubildumsjahr 2018 unter dem Motto WIR FEIERN BAYERN mochte die
,Premiumstrategie fiir Lebensmittel“ die besondere Vielschichtigkeit des
herausragenden kulturellen und kulinarischen Erbes landwirtschaftlicher
Erzeugnisse, deren Zubereitung und Speisen offentlichkeitswirksam darstellen.



Die daraus resultierenden Vorteile:

Erhohung der Nachfrage fiir regionale Premium-Produkte beim Verbraucher
ErschliefSung neuer Wertschopfungspotenziale fiir die Erzeugnisse

Positionierung des Bundeslandes Bayern fiir hochwertige Lebensmittel
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Sichtbar machen und Erhalten des kulinarischen Erbes Bayerns

Genief3en hat in Bayern Tradition

1 Bayern ist ein Land der vielfiltigsten Geniisse. Bilderbuchlandschaften,
schmucke Stidte und Dorfer und eine tiber Jahrhunderte bewahrte lebendige
Tradition priagen das positive Image. Bayern zeichnet sich insbesondere durch
seine kulinarischen Spezialititen aus, die wiederum nicht ohne ihre
Einbindung in Landschaft und Kultur denkbar sind.

1 Gerade hier gibt es noch viel zu entdecken. Um herauszufinden, wo in Bayern
der Genuss zu Hause ist, brauchen wir die Unterstiitzung durch Gemeinden,
Tourismusvereine, Einrichtungen, Verbiande und Initiativen, die sich rund um
das Thema ,Genuss und Lebensmittel aus unserer Heimat“ engagieren.

, Unsere vielfdltigen bayerischen Spezialitditen liegen uns besonders am
Herzen. Wir sind tiberzeugt, dass es noch viele unentdeckte regionale Schditze
in unserem Land der Geniisse zu finden gibt. Deshalb haben wir den

Wettbewerb zur Identifikation von 100 Genussorten ins Leben gerufen!*
Michaela Kaniber (Bayerische Staatsministerin fiir Erndhrung, Landwirtschaftund Forsten)

In ihrer Festrede in Wiirzburg gratulierte Staatsministerin Michaela Kaniber den 54
neuen Genussorten zur Auszeichnung und betonte ihre Bedeutung als ideale
Botschafter fiir die kulinarische Vielfalt in Bayern.

Der Leitende Landwirtschaftsdirektor Dr. Hermann Kolesch, Priasident der
Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau, begriifste die Giste und stimmte die
Auszeichnung ein.Nicole Then fithrte mit viel Charme und Eloquenz durch das
Programm des Festakts.

Gunther Nessel, Geschiftsfithrer TASTE! DIE MARKENAPPETITMACHER, zeigte in
seinem Vortrag sehr anschaulich wie viel Potential die bayerischen Spezialititen fiir
die Marke Bayern haben.

Artur Steinmann, Prisident des Frinkischen Weinbauverbandes, wiirdigte in seinem
Grufiwort die auflerordentliche kulinarische Vielfalt Bayerns.

Ministerialdirigent Eckbert Dauer wiinschte den Preistragern viel Erfolg fur die
Weiterentwicklung ihrer Genussorte und ermutigte sie, die Auszeichnung dafiir zu
nutzen, den Genuss fur sich und ihre Giste weiterhin zum Erlebnis zu machen.



